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DERS iCERIKLERI
1. YARIYIL
KOD DERSIN ADI T|U|L AKTS
AITB-191 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI - I 21010 2

Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi dersini okumanin amaci ve inkildp kavrami, Osmanli Imparatorlugunun
yikilisim ve Tiirk Inkildbin1 hazirlayan sebeplere toplu bakis; Osmanli Imparatorlugunun pargalanmast,
Mondros Ateskes Antlagsmasi, iggaller karsisinda memleketin durumu ve Mustafa Kemal Paga’nin Samsun’a
¢ikisi, milli miicadele igin ilk adim, kongreler yolu ile teskilatlanma, Kukay1 Milliye ve Misak-1 Milli, Tiirkiye
Biiyiik Millet Meclisi’nin ag¢1lmasi, Tiirkiye Biiyiik Millet Meclisi’nin Istiklal Savasi’nin yonetimini ele almasi,
Sakarya Zaferine kadar milli miicadele, Sakarya Savasi ve Biiyiilk Taarruz, Mudanya’dan Lozan’a, egitim ve
kiiltiir alaninda, milli miicadele, sosyal ve iktisadi alanda milli miicadele.

TDB-101 TURK DILI - I 21010 2

Dilin, insan aklinin {iriinii oldugunu kavrayabilme, Tiirk dilinin yapisal &zelliklerini ve zenginligini
kavrayabilme, yazili anlatimda bagarili olmanim yollarin1 kavrayabilme, aragtirma, okuma ve bilgilenme
kabiliyetlerini gelistirebilme.

YDG-115 YABANCI DIL-I 210 |0 2

Belirtecler; 6n hal edatlar: yer, zaman, hareket; tekil ve ¢ogul isimler, sayilabilir ve sayilamayan isimler,
zamanlar, genis zaman, simdiki zaman, ge¢mis zaman yapilari, kipler, will, should, should not, must, must not,
can, karsilastirmali yapilar, adillar, kisi adillari, iyelik adillari, sifatlar, olumlu ciimle, olumsuz ciimle ve soru
climleleri, baglaclar.

GTP-101 GENEL KIMYA 210 |0 4

Maddenin simiflandirilmasi, atom yapisi ve izotop atomlar, elementlerin siniflandirilmasi ve periyotlar yasasi,
kuantum numaralari, orbitallerin doldurulusu ve hund kurali, elementlerin elektronik yapisi, element tiirleri,
elementlerin periyodik 6zellikleri, baglar, formal yiik, lewis yapist, yiikseltgenme sayilari.

GTP-113 GENEL MIKROBIYOLOIJI 21010 4

Mikroorganizmanin tanimi, mikroorganizmalarin yararlart ve zararlari, mikroorganizmalari smiflandirma
sistematigi, mikroorganizmalar1 isimlendirme sistematigi, mikroorganizma cesitleri (Bakteriler, mayalar ve
kiifler) ve ozellikleri, mikroorganizmalarin morfolojileri, hiicre yapilari, gelismesi, mikrobiyal gelismenin
kontrolii, mikroorganizmalarin ¢ogalmasi,  mikroorganizmalarda madde degisimi, mikrobiyal ekoloji,
mikroorganizmalarin genetigi ve kalitsal degisim, bunun yaninda aseptik teknik, sterilizasyon, mikroskop ve
cesitleri, boyama yontemleri, saf kiiltiir teknikleri, besiyerleri, mikrobiyolojik sayim ydntemleri, membran
filtrasyon ydntemi ve anaerobik kiiltiir teknikleri

GTP-115 GIDA KIMYASI 210 |0 4

Gida kimyasi ve biyokimyasinin tarihgesi, kimyasal baglar, su kimyasi, su aktivitesi, pH tanimlanmasi,
karbonhidratlar, karbonhidratlarin gida maddelerindeki durumu, proteinler, proteinlerin gida maddelerindeki
durumu, lipidler, lipidlerin gida maddelerindeki durumu, vitaminler, mineraller, enzimler, fenolik bilesikler,
aroma maddeleri, renk bilesikleri, gidalardaki toksik bilesikler

GTP-201 MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI-I 21010 4

Meyve ve sebzelerin bilesimi, fenolik bilesenler ve renk maddeleri, esmerlesme reaksiyonlari, solunum ve
terleme olaylari, meyve ve sebze muhafaza yontemleri, konserve iiretim teknolojisi

STGTSECI SECMELI 31010 3

SEC- ORTAK SECMELI DERS 21010 2




1. YARIYIL SECMELI DERSLER

KOD DERSIN ADI T|U|L AKTS

GTP-107 LABORATUAR TEKNIGI 21010 3

Kisisel Giivenlik Onlemleri, Laboratuvar Genel Giivenlik Onlemleri, Laboratuvarda Kullanilan Malzemeler,
Laboratuvarda bulunan temel ekipmanlar, Laboratuvar malzemelerinin temizligi, numune alma, analize
hazirlama, Genel analiz yontemleri, Fiziksel analiz metotlari ve Cozeltiler -hesaplanmasi-hazirlanmasi

GTP-117 GIDALARDA COGRAFI ISARETLEME VE DIJiTAL | 2 | 0 | 0 3
[ZLENEBILIRLIK

Cografi isaret kavrami ve dnemi, mense ve mahrec igaretleri, cografi igaret tescili ve dnemi, cografi igaretlere
iliskin mevzuat, bilisim teknolojilerine dayali izlenebilirlik, cografi isaret takip sistemleri, cografi isaretli
tirlinler

GTP-123 CEBIR 21010 3

Sayilar ve say1 sistemleri, say1 kiimeleri, Reel Sayilar, tam sayilar ve bayagi kesirli sayilar ile islemler, Ardisik
Toplamlar, Ondalikli sayilar ile islemler ve yuvarlatma, islii sayilar ile islemler, , koklii sayilar ve kokli
sayilarlarm 6zel durumlar mutlak deger, esitsizlikler,Oran ve Oranti, Denklem Sistemleri, Birinci ve Ikinci
dereceden denklem sistemlerinin ¢dziimii, Fonksiyon Cesitleri konular1 hakkinda agiklamalar yapilarak cesitli
ornekler ¢oziilerek konular anlatilir.

SEC-101 GIDA GUVENLIGI VEMEVZUATI [ 2 [ 0 [ 0 3

Gida giivenliginin tanim1 ve Onemi, gida kaynakli tehlikeler (biyolojik, kimyasal, fiziksel, alerjenler), gida
hijyeni ve sanitasyon, iyi tiretim uygulamalar1 (GMP) ve iyi hijyen uygulamalar1 (GHP), HACCP sistemi
prensipleri ve uygulamalari, ISO 22000 gida giivenligi yonetim sistemi, ulusal ve uluslararasi gida mevzuati
(Tirk Gida Kodeksi, Codex Alimentarius), gida katki maddeleri ve bulasanlar mevzuati, izlenebilirlik ve geri
cagirma sistemleri, gida isletmelerinde risk analizi ve yonetimi, gida denetimleri ve yaptirimlar, gida
sahteciligi ve savunma.

1. YARIYIL ORTAK SECMELIi DERSLER

KOD DERSIN ADI T |U|L AKTS

IAD-101 iS AHLAKI VE DEGERLER EGITiMIi 2100 2

Ahlak ve Insan, Is Ahlaki, Geleneksel Ahlik Anlayisi ve Bu Anlayisa Etki Eden Egitim Kurumlari, Is Ahlak:
Baglaminda Ahilik Teskilati, Kuramsal Ahlak ve Yonetici Ahlaki, Is ve Ticaret Ahlaki, Deger Egitimi
Yaklasimlari, Degerler ve Insan, Sanat, Edebiyat ve Degerler Egitimi, Kiiltiirel Degerler ve Psikolojik Iyilik,
Degerler Egitiminin Sosyal Kiiltiirel Temelleri, Milli ve Manevi Degerlerimiz

KAH-101 KADIN VE AILE HAYATI 21010 2

Toplumsal Bir Kurum Olarak Aile, Tiirk Toplumunda Aile ve Kadmm Ailedeki Konumu, Islam Dininin
Kadma ve Aileye Bakisi, Aile I¢i Siddet, Ailede Deger Kavrami, Sosyal Degisim Siirecinde Aile ve Kadin,
Insan Haklar1 ve Kadm, Bosanma ve Nedenleri, Ailede Bakima Gereksinimi Olan Bireyler ve Kadin, Ailede
Kriz Yonetimi, Postmodern Zamanlarin Dagilmis Aile Yapilari

TCE-101 TOPLUMSAL CINSIYET ESITLIGI 2100 2

Toplumsal Cinsiyet Nedir? Toplumsal Cinsiyet Esitsizliklerine Farkli Yaklagimlar: Liberal Yaklasim, Marksist
Yaklagim ve Post Modernist Yaklagim Feminist Yaklagimlar: Egitlik¢i Feminizm Sosyalist Feminizm Radikal
Feminizm Diinyada Ve Tiirkiye’de Toplumsal Cinsiyet Esitsizliklerinin Goriiniimii: Uretimde Toplumsal
Cinsiyet Esitsizligi Egitimde Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi Ailede Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi Siyasette
Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi Diinyada Ve Tiirkiye’de Toplumsal Cinsiyet Esitligi Politikalari: Calisma
Yasamindaki Esitlik Politikalar1 Egitimde Ve Ailede Esitlik Politikalar1 Siyasette Esitlik Politikalari
Degerlendirme




2. YARIYIL

KOD DERSIN ADI T |U |L AKTS

AITB-192 ATATURK ILKELERI VE INKILAP TARIHI - IT 2 |10 |0 2

Kurtulus miicadelesi, Sakarya Savasi, Biiyiik Taarruz, Mudanya’dan Lozan’a Cumhuriyetcilik ve Halifelik,
Takriri Siikin Donemi ve Demokrasi, Milliyetgilik, Laiklik ilkesi, Tiirkiye nin Giindemi

TDB-102 TURK DILi - 11 2 |10 |0 2

Giinliik hayattaki yazili anlatim tiirleri konusunu taniyabilme, noktalamanin yazili anlatimdaki 6nemini
kavrayabilme, dogru anlatimin kisisel ve toplumsal iletisimdeki dnemini kavrayabilme, arastirma, okuma ve
bilgilenme kabiliyetlerini uygulayabilme.

YDB-116 YABANCI DiL-II ‘2 ‘o ‘0 ‘ 2

Zamanlar-Simdiki Zaman, Genis Zaman, Ge¢mis Zaman, Gelecek Zaman yapilari, kipler, might, could, can,
must,may; zarflar, yer, yon, amag, hal zarflari; sifatlar, sifatlarin sirasi, karsilastirma, Gstiinliik belirten yapilar,
edilgen yapi, simdiki, genis, gecmis, gelecek zamanda edilgen yapi, sart climlecikleri, sifat tiimceleri, aktarim
climleleri, fiil yapilari, to , - ing, isim climlecikleri, zarf ciimlecikleri, kargilagtirmali yapilar.

MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJISI-II 2 10 |0 4
GBP-201

Salga iiretimi, kurutmanin temel mantig1 ve meyve-sebzelerin kurutulmasi, meyve suyu liretim teknikleri,
filtrasyon ve evaporasyon, regel-marmelat iiretim ve ketgap tiretim teknolojisi

GTP-102 ET VE URUNLERI TEKNOLOJISI 2 (0 |0 3

Etin kompozisyonu, et ve insan beslenmesi, kasaplik hayvanlar, ante ve post-mortem muayene, kesim
metotlari, dokularin yapisi ve ozellikleri, kasin yapisi ve fonksiyonu, et proteinleri ve yaglari, kasin ete
donisiimii, et mikrobiyolojisi, ette renk olusumu, etin ambalajlanmasi, et muhafaza yontemleri, et
endiistrisinde hijyen konular1

GTP-104 SUT VE URUNLERI TEKNOLOLOJISI 2 |0 |0 3

Siitiin bilesimi, 6zellikleri ve hijyeni, siit isleme teknolojileri (pastorizasyon, sterilizasyon, homojenizasyon),
yogurt, peynir, tereyagi, dondurma gibi temel siit triinlerinin Gretim teknolojileri, fermantasyon siiregleri,
kalite kontrol analizleri, paketleme, depolama ve ilgili yasal mevzuati

GTP-108 GIDA MIKROBIYOLOJISI 2 |0 |2 4

Gidalarda bulunan 6nemli mikroorganizmalar ve bulagma kaynaklari, Gida gruplarinin mikroflorasi; Siit ve siit
urilinleri, et ve et iirlinleri, su iirlinleri, yumurta ve iirlinleri, meyve-sebzeler ve {iriinleri, yag bazli gidalar ve
iiriinleri, fermente gidalar ve konserve gidalar, Mikrobiyolojik gelismeyi etkileyen faktorler, Gida gruplarinda
tipik bozulmalar, Gidalarda mikroorganizma gelisiminin kontrolii, Gida kaynakli hastaliklar ve gida
zehirlenmeleri, Temel gida mikrobiyolojisi analizleri

SEBGIDSEC2 SECMELI 2 |0 |0 2
SEBGIDSEC2- SECMELI 2 10 |o 3
2




2. YARIYIL SECMELI DERSLER

KOD DERSIN ADI T |U L AKTS

GTP-118 TAHIL TEKNOLOJISI 2 |0 0 2

Tahillarin gida teknolojisindeki dnemi, tahil tanesinin yapisi, fiziksel ve kimyasal 6zellikleri, tahillarin depo
kosullari, bugdayin kalite standartlari, bugday tanesinin iglenme asamalari, 6giitme, un degirmenciligi, ekmek,
makarna ve biskiivi teknolojisi, nisasta iiretimi, kahvaltilik tahillar.

GTP-214 ALKOLLU VE ALKOLSUZ ICKILER 2 |0 0 2
TEKNOLOJISI

Alkoliin Tanim1 ve Tarihgesi, Damitma Yontemleri, Fermentasyon Teknolojisi, Bira Yapimi, Brendi, Cin Ve
Votka, Grappa, 1spirto, Raki Uretimi, Rum(Rom), Viski, Sarap Teknolojisi

SEC-102 GIDA MUHAFAZA YONTEMLERI ‘2 ‘0 ‘0 ‘ 2

Gidalarda bozulma cesitleri, Gida muhafazada 1s1l islemler (Yiksek sicaklik ve soguk uygulamalari), MAP
paketleme, diisiik su aktivitesi ile muhafaza, diisiikk pH ile muhafaza, Isinlama ile muhafaza, Dogal ve yapay
kimyasallar ile muhafaza, Yeni yontemler ve Engel Kavrami

2. YARIYIL SECMELI DERSLER-2

KOD DERSIN ADI T |U L AKTS

GTP-100 GIDA ANALIZI 2 |0 0 3

Analiz cesitleri, 6rnek alma ve hatalar, dogruluk ve kesinlik kavramlari, gidalarin analize hazirlanmasi, nem-
kiil-tuz-seker-yag-protein gibi temel gida analizleri, spektrofotometrik ve kromatografik gida analizleri

GTP-120 NANOTEKNOLOJI VE GIDALRDA UYGULAMA (2 [0 0 3
ALANLARI

Nanoteknoloji nedir? Gilinlimiizde nanoteknolojinin 6énemi, nano yapilarin 6zellikleri, nanoteknolojinin saglik
alaninda uygulamalari, nanoteknolojinin havacilik ve uzay alaninda uygulamalari, nanoteknolojinin ¢evre ve
enerji alaninda uygulamalari, nanoteknolojinin tarim alaninda uygulamalari, nanoteknolojinin gida alaninda
uygulamalari, nanoteknolojinin yasam {izerine etkileri, nanoteknolojinin gelecekteki dnemi.

GTP-122 ORGANIK KIMYA 2 10 0 3

Alkanlar ve sikloalkanlar, Alkenler, alkinlerin sentez ve reaksiyonlari, Aromatik hirokarbonlar (Benzen ve
yapist ve reaksiyonlari), Alkoller, fiziksel 6zellikleri ve alkollerin taninmasi igin 6nemli alkol reaksiyonlari,
Fenollerin fiziksel 6zellikleri ve reaksiyonlari, Eterlerin siniflandirilmasi, Aldehit ve ketonlarin sentezleri,
Karboksilik asitler ve karboksilik asitlerin tiirevleri ve genel reaksiyonlari, Esterler ve 6zellikleri




3. YARIYIL

KOD DERSIN ADI T |[U |L AKTS

GTP-116 HIJYEN VE SANITASYON 2 10 |0 4

Gida Endiistrisinde Sanitasyon, Biyogiivenligin Sanitasyonla Iligkisi, Mikroorganizmalarla Sanitasyonun
Iliskisi, Alerjenlerin Sanitasyonla iliskisi, Gida Isletmelerinde Personel Hijyeni, HACCP ve ISO 22000:2018,
Kalite Giivence ve Sanitasyon Programinin Gelisimi, Temizlik ve Temizleme Maddeleri, Dezenfeksiyon ve
Dezenfektanlar, Sanitasyon Uygulamalarinda Dikkat Edilmesi, Gereken Noktalar ve Sanitasyon Asamalari,
Sanitasyon Ekipmanlar1 ve Sistemleri, Atitk Maddelerin Uzaklastirilmasi, Haserelerle Miicadele, Su ve Hava
Hijyeni, Sanitasyon Uygulamalarinda Y&netimin Rolil.

GTP-206 BITKISEL YAG TEKNOLOJIiSI 2 |0 |2 4

Hiicrede Yag Asitlerinin Olusumu, Gliserin Biyosentezi, Trigliserit Biyosentezi, Yag Metabolizmasi,
Beslenmede Yemeklik Yaglarin Onemi, Kat1 ve Sivi Yaglarin Pargalanmasi, Yaglar Kimyasal Yapisi, Ticari
Oneme Sahip Yaglar, Yagh Tohum- Meyve Ticareti Ve Borsa Kriterleri, Yagli Tohumlarin Depolanmasi, Ham
Yag Elde Etme Yéntemleri, Ham Yagin Rafinasyonu, Cesitli Yaglarin Uretim Teknolojisi, Margarin Uretim
Teknolojisi, Yaglarm Bozulmast Ve Onleme Careleri ve Sivi Yaglarin Kati Hale Getirilmesi dersin ana
basliklarini olusturmaktadir.

GTP-213 iS GUVENLIGI 2 1o |o 2

Is saghig ve giivenliginin temel kavramlari, yasal mevzuat, risk degerlendirmesi, tehlike ve risk analizi
yontemleri, is kazalar1 ve meslek hastaliklari, kisisel koruyucu donanimlar, acil durum planlari, yangmn
giivenligi, makine ve ekipman giivenligi, ergonomi, gida sektoriine 6zgii riskler ve alinacak dnlemler.

GTP-217 GIDA KATKI MADDELERI 2 10 |0 4

Gida katki maddelerinin tanimi ve siniflandirilmasi, katki maddesi olarak kullanilan kullanilan renk maddeleri,
tat ve koku maddeleri, antimikrobiyal ve antioksidan maddeler, selatlar, asitler, fosfatlar, yapay tatlandiricilar,
emiilgator ve stabilizatorlerin tanimi, 6zellikleri, kullanim sekilleri ve yerleri, kullanimlarinda dikkat edilecek
hususlar, mevzuatimizda kullanimlarini kisitlayici 6lgiitler, insan ile olan iligkileri ve toksikolojisi konularini
icermektedir

GTP-221 FERMANTASYON TEKNOLOJISi ]2 ]0 ]0 ‘ 4

Fermantasyonun tanimi, fermantasyon mikroorganizmalari, fermantasyon kinetigi, etil alkol fermantasyonu,
sarap teknolojisi, bira teknolojisi, yiiksek alkollii i¢kiler teknolojisi, asetik asit fermantasyonu, sirke teknolojisi,
laktik asit fermentasyonu, sofralik zeytin teknolojisi, tursu iiretim teknolojisi, tarhana ve boza teknolojisi,
salgam suyu ve hardaliye {iretimi, kefir, kimiz ve kurut tiretimi.

SEBGIDSEC3 SECMELI 2 10 (0 3




3. YARIYIL SECMELIi DERSLER

KOD DERSIN ADI T|U]|L AKTS

GTP-223 BESLENME iLKELERI 210 |0 3

Tiirkiye'de yas gruplarina gore beslenme durumu, yetersizligi ve sebepleri, Yeterli ve dengeli beslenme
kavramlari, Besin gruplari, gida ¢esitlerine gére dagilimi ve yas gruplarina gore gereksinim durumlari
degerlendirilmesi, Karbonhidratlar ve metabolizmasi, Lipidler ve metabolizmasi, Proteinler ve metabolizmasi,
Vitaminlerin yapisi, siniflandirilmasi, yas gruplarina gore gereksinimleri, eksikliginde ortaya ¢ikan hastalik
tipleri, Suyun viicut metabolizmasi ve insan sagligindaki 6nemi, su alim-atim yollar1 ve dengesi, Mineral
maddeler, besleyici olmayan maddeler, gida maddelerinin kalitesi, insanlarin durumuna uygun beslenme,
beslenme sekilleri, giinliikk yemek planlarinin hazirlanmasi, toplu beslenme endiistrisi, gida zehirlenmeleri.

GTP-225 GIDALARDA TEMEL ISLEMLER 21010 3

Gida islemenin temel prensipleri; 1s1 transferi ve 1sitma islemleri; sogutma ve dondurma teknolojileri; kiitle
transferi ve kurutma islemleri; ayirma islemleri (filtrasyon, santrifiijleme); karistirma, calkalama ve
homojenizasyon; boyut kiigiiltme ve biiylitme islemleri; fermantasyon ve biyoteknolojik uygulamalar; su
aktivitesi ve nem kontrolii; paketleme, ambalajlama ve depolama prensipleri; gida islemede otomasyon ve
kontrol sistemlerine giris.

GTP-227 GIDA TOKSIKOLOJiSi 210 |0 3

Gidalarda toksik etki olusturabilecek dogal bilesikler, kimyasal kirleticiler ve insan saglig1 iizerine etkileri,
Tiirkiye’de ve Diinya’da besin toksikolojisi ile ilgili yasal diizenlemeler

GTP-229 MESLEKI INGILiZCE |2 |o ‘o | 3

Beyin firtinasi, akademik makale yaziminda dikkat edilecek noktalar, literatiir gosterimi, akademik yazim etigi,
CV hazirlama ilkeleri, akademik ve akademik olmayan amagcli niyet beyan1 hazirlama ilkeleri, akademik ve
akademik olmayan amagli referans mektubu hazirlama ilkeleri ve miilakatta kullanilacak olan beden dili
konulari, gida teknolojisi alaninda karsilagilabilecek metin taramalari iizerinden mesleki kelimeler ve ciimle
kaliplari
GTP-411 | AMBALAJLAMA 12 [0 [o| 3

Gida ve ambalaj iligkisi, ambalaj materyalleri, migrasyon, yenilebilir filmler, modifiye atmosfer ve kontrolli
atmosfer depolama, aktif ve akilli ambalaj, aseptik ambalajlama
GTP-418 | OZEL GIDA URUNLERI 12 [0 [o] 3
Bal islenmesi, Pekmez Uretimi, Cikolata Uretimi, Lokum Uretimi, Tahin Helvas: Uretimi, Yumusak Seker
Uretimi, Sert Seker Uretimi, Ketcap ve mayonez iiretimi, Toz halindeki gida iiriinleri iiretimi konular1 ve bu
iretimlerin kalite kontrol asamalart ve uygulamalarinin &gretilmesi. Cay, seker, g¢ikolata, kaplama ¢ikolata,
imitasyon c¢ikolata, kahve, instant kahve, cips, sekerlemelerin pisirilmesi, dogal ve yapay sekerler, kestane

sekeri, pismaniye, lokum, leblebi iiretim teknolojilerini mevzuatlarla bilgilendirmek.




4. YARIYIL

KOD DERSIN ADI T |U L AKTS

GTP.UYG-202 ISYERI UYGULAMASI 033 |0 14

Egitimleri siiresince kazandiklar1 bilgi ve deneyimlerini pekistirmek {izere uygulama yaptiklar1 kamu/6zel
kurum ve kuruluslarinda yapilan mesleki uygulama egitimi, akademik takvime uygun olarak 3. veya 4. donem
stiresince 16 (14+2) hafta ve ders programina uygun olarak yapilir.

GTP.UYG-204 ISYERI EGITIMI 51010 11

Mesleki egitimde yapilacak isletmelerdeki; ¢aligma alanlarinin tespiti, egitimin planlanmasi, koordinasyonu,
uygulanmasi ve izlenmesi siirecidir.

GTP.UYG-206 STAJ 0 2 0 5

Ogrencilerinin iigiincii ve/veya dérdiincii yarryillarda alacaklari “Uygulama dersleri” kapsaminda; nitelikli
meslek elemani olarak gorev yapacaklari igyerlerindeki sorumluluklarini, isci-isveren iliskilerini, organizasyon,
iretim ve ig glivenligi sistemlerini ve yeni teknolojileri tanimalarint saglayici faaliyetler ile Giresun
Universitesi Meslek Yiiksekokulu Miidiirliiklerinin izleyecekleri kurallar ve isyerlerinden Ogrenciler igin
beklenen hizmetler hakkinda bilgilerin verilmesi

Dr. Ogr. Uyesi Fadime Begiim TEPE
Gida Isleme Béliim Baskan




